Unsere Salatteller und Vorspeisen:

Beilagen Salat 4,80 coLwm

GroRe Salatschussel der Saison 9,20 ceLm

Knoblauchbaguette 3,20 ag,

Fitnessalatteller:
GrolRe Salatschissel mit Hausdressing, gebratenen
Putenbruststreifen und Knoblauchbaguette 13,80 acehLm,

Schwabischer Salatteller:
GroRer Salatteller mit Maultaschen, Speckstreifen
Hausdressing und Knoblauchbaguette 13,80 acemHim,

Ladysalatteller:
Grolder Salatteller mit Hausdressing, gebratenen Garnelen
und Knoblauchbaguette 17,80 ascoLm

Steirischer Salatteller:
Grolder Salatteller mit Kernoldressing, Zwiebel, panierten
Geflugelbruststreifen und Knoblauchbaguette 13,80

ACGM

Alle unsere Gerichte erhalten Sie auf Wunsch auch als
kleinere Portion mit einem Preisnachlass bei Gerichten
bis 10 € minus 1,00 und ab 10 € minus 1,50 €



Aus unserem Suppentopf:

Rindssuppe mit Fladle 4,80 acot
Rindssuppe mit Bratspatzle und Wurzelgemuse 5,40
Rindssuppe mit Maultaschen 5,60 acLo

Tomatensuppe mit Krautersahne 6,20 Lo

Barlauchrahmsuppe 6,20 acLo
Hausgemachte Gulaschsuppe mit Brot 6,80 acLo

Linseneintopf mit Warstel und Brot 7,80 acHLom

Deftige Brotzeiten:

Gemischte Brotzeitplatte verschiedene Schinken,
Wurst, Kase und Brot 12,80 acehLmo

Wurst — Kasesalat mit Brot 9,20 acLmo

ACGLO

Alle unsere Gerichte erhalten Sie auf Wunsch auch als
kleinere Portion mit einem Preisnachlass bei Gerichten

bis 10 € minus 1,00 und ab 10 € minus 1,50 €

Fir Beilagen Anderung verrechnen wir 1,50 €



Alles mit Nudeln und Teigwaren:

Hausgemachte Maultaschen auf Bratensaft mit gegrillten
Speckstreifen und Zwiebeln 12,40 achmLo
Schwabenteller Hausgemachte Maultaschen mit Schinken
und Kase Uberbacken 12,40 acrcpmo

Vegetarisch:

Kasetascherl mit geschmalzten Kirsch Tomaten auf
Barlauchrahmsauce 11,80 acoL

Kasknopfle mit Rostzwiebeln 11,80 ace

Spaghetti mit Tomatensauce 9,80 accLo

Gerne Informieren Sie unsere Mitarbeiter Uber Allergene
Stoffe in unseren Speisen!

Fir Beilagen Anderung verrechnen wir 1,50 €



Unsere Alpenblick Klassiker:
Chefsteak: Schweineruckensteak mit Speck, Zwiebeln,
Lauchstreifen, Meerrettich und Bratkartoffeln 18,80 cum L0

Alpenblick Spezial: Putensteaks auf Rahmsauce
mit Spatzle und Gemuse 17,80 cHLn

Schlemmerteller: Schweinertickensteak mit Speckstreifen,

Rahmsauce und dazu Kasknopfle mit Rostzwiebeln 18,80
ACG,LO

Unsere Fischgerichte:
Lachsforellenfilet auf Schnittlauch - Zitronensauce
mit Salzkartoffeln und Gemuse 19,80 apgcLo

Neptun Spaghetti mit gebratenen Garnelen
Barlauchrahmsauce und gegrillten Tomaten 17,80 ascLo

Matjesfilet nach Art des Hauses mit Apfeln, Gurken,
Zwiebeln, Karotten und Salzkartoffeln 13,80 cpesLo



Unser Hauptgerichte:
Grillteller verschiedene Steaks vom Rind, Schwein, und Geflugel,
pikante Saucen und Pommes frites 19,80 aceLo

Schweinerickensteak vom Grill mit Barlauchpesto,
deftigen Saucen und Pommes frites 17,80  aceLo

Haustoast: Schweinerlckensteak und paniertes Schnitzel auf
Toast mit Grillsaucen und Salatgarnitur 14,80 accLmo

Paniertes Schnitzel vom Schwein mit Pommes frites 14,80 ac,
Cordon Bleu von der Pute mit Pommes frites 15,80 acenuL

Gekochtes Rindfleisch in Meerrettichsauce
mit Salzkartoffeln und Gemuse 16,80 acLmo

Rinderruckensteak mit Pfeffer — Senfkruste uberbacken
dazu Farmerkartoffeln 25,80 accLmo

Rinderruckensteak mit Krauterbutter
Pommes frites und Grillsaucen 24,80 acoLo

Leberkas vom Grill mit Bratkartoffeln 12,40 cHmL

Fiir Beilagen Anderung verrechnen wir 1,50 €



SuRe Spezialitaten:

Kaiserschmarren mit Apfelmus 11,80 acco

Eis Palatschinken gefllter Pfannkuchen mit Vanilleeis,
Schokoladensauce und Sahne 7,20  acreHo

Nougatravioli in Butterbrosel
auf Himbeeren und dazu Vanilleeis 7,20 acreHo

Apfel-. Topfen-. oder Topfenhimbeerstrudel 3,80
mit VanillesoRRe 4,80

mit Vanilleeis und Sahne 5,80
ACGOF

Wahlen Sie aus unseren Eissorten:
Vanille, Schoko, Erdbeer, Haselnuss, Stracciatella, acrcx

1 Kugel nach Wahl 1,60
2 Kugeln nach Wahl 3,20
3 Kugeln nach Wahl 4,80
Portion Sahne 0,80

Affogato: Espresso mit 1 Kugel Vanilleeis 3,60 AcF.GH
Kleine Sulke Verfuhrung:

1 Kugel Vanilleeis wahlweise mit

Himbeeren, Kerndl, Schokosauce oder Eierlikor

dazu etwas Sahne 3,30 AcCFGH

Weitere Eisbecher finden Sie in unserer Eis Karte!



Lieber Gast !

Gerne Informieren wir Sie tber die Allergen Inhaltsstoffe in unseren
Speisen mochten aber auch auf folgendes hinweisen:

Die Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder die daraus
hergestellten Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind.
Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend der
gesetzlichen Vorschriften. Es gibt dartiber hinaus noch andere
Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslosen
kénnen. Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kbnnen
neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe
enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Kiiche verwendet
werden.

Infos zu den 14 Allergenen:

A: Gluten haltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
B: Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

C: Eier von Geflugel und daraus gewonnene Erzeugnisse

D: Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

E: Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

F: Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

G: Milch von Saugetieren und Milcherzeugnisse

H: Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse

L: Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

M: Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

N: Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

O: Schwefeldioxid und Sulfite und daraus gewonnene Erzeugnisse
P: Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

R: Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und
daraus gewonnene Erzeugnisse

A: Gluten haltiges Getreide, B: Krebstiere, C: Eier von Geflugel, D: Fisch E:
Erdnisse
F: Sojabohnen G: Milcherzeugnisse, H: Schalenfriichte L: Sellerie M: Senf,
N: Sesamsamen, O: Schwefeldioxid und Sulfite, P: Lupinen, R: Weichtiere wie
Schnecken, Muscheln, Tintenfische



