Herzlich willkommen im

>

penbltck

= _//

Schon Sie hier zu haben !!!

Genieldt den Aufenthalt mit & bei uns

Unsere warme Kuche ist von 11.30 bis 20.30 Uhr fur Sie da.

Frahstick jederzeit auf Vorbestellung

Montag Ruhetag

Alle unsere Gerichte erhalten Sie auf Wunsch auch

als kleinere Portion mit einem Preisnachlass von 2,00 €

Fur Beilagenanderung verrechnen wir 1,50 €

Einen guten Appetit wunscht Ihnen
Familie Heim und Mitarbeiter

Wer uns findef, findeg yng gut!



Unsere Salatteller:

Bellagen Salat ©,50  caim

@role Salatschiissel der Saison 10,50  caLm

Knoblanchbaguette 2,60 aa.

Fituess Salatteller:
Grole Salatteller wit Hausdressing, gebratenen
Gefligelbruststreifen und Knoblanchbaguette 19,50

AICIGIILIM/

Schwabischer Salatteller:
@aroler Salatteller mit Maultaschen, Speckstreifen
Hausdressing und Knoblauchbaguette 16,50  acaim,

Ladysalatteller:
GroRer Salatteller mit Hausdressing, aebratenen
Garvelen und Knoblanchbaguette 20,50  avcarm

Steirischer Salat+teller:
Groker Salatteller mit Kernsldressing, Zwiebel, paniertew
Gefligelbruststreifen und Knoblanchbaguette 14,50

Alcléllm

wurst — Kasesalat mit Brot 11,90  agLwmo



AuUs unserem Suppentopf:

Rindssuppe wmit Fladle ©,50 acar

Rindssuppe mit Leberspatele und Warzelgewmiise ¢,50

Alclﬁll-lo

Rindssuppe mit Manltasche 7,00 acLo

Barlanchrahmsuppe 7,00 ~aL0

Tomatensuppe mit Salhvehaunbe 7,00 6.0

Alles mit Nudeln und Teigwaren:

Hausgemachte Manltaschen anf Bratevsaft wit
gearillten Speck, Lanch und Zwiebeln 16,40  acmio

Schwabenteller Hausgemachte Manltaschen it
Schivken und Kase iberbacken 16,0  acramo

Kasknspfle mit Roéstewiebeln 15,40  aca.

Kasetascherl mit Kirsch Tomaten anf

Barlauchrahmsaunce 16,90 acalL

&) Pikavtes Thai Curry mit Wok Gemiise
und Reis 17,20 #.

& Spaghetti mit Tomatengemiisesauce 15,30 ar.mn



Unsere Alpenblick Klassiker:

Chefsteak: Schweineriickensteak wmit Speck, Zwiebelw,
Lanchstreifen, Meerrettich und Réstinchen 22,40 #m Lo

Alpenblick Spezial: Geflilgelbrust vom Grill anf
Rahmsauce wmit Spatele md Gewilse 22,90 raLn

Schlemmerteller: Schweiveriickensteaks mit

Speckstreifen, Rahmsauce dazu Kaskwspfle mit
Rostewiebeln 22,90 acarom

Haunstoast: Schweiveriickensteak und paviertes
Schvitzel auf Toast mit Grillsaucen und Salatgarnitur
19,90 AcaLmo

Unsere Fischagerichte:

Zawnderfilet vom @Grill anf Barlanchrahmsaunce mit
Salekartoffeln und Gewiise 23,90 avalo

Neptun Spaghetti mit gebratenen Garnelen
Barlanchrahmsauce und eingeleaten Kirschtomaten
2090 amaLo

WMatjesfilet nach Art des Hauses wit Apfeln, Gurken,
Zwiebeln, Karotten und Salekartoffeln 20,40  craLo



Wnsere Haunptgerichte:

@Grillteller verschiedene Steaks vom Schwein und Gefligel,
pikante Saucen und Pommes frites 24,90  caLom

Rinderriickensteak mit Senf - Pfefferkruste iiberbacken
dazn Réstinchen 232,00  acarmo

TRinderriickensteak mit Kriauterbutter
Pommes frites und Grillsancen 31,00  caLo

@aekochtes Rindfleisch in Meerrettichsaunce
mit Salekartoffeln und Gewiise 23,40 acaLmo

Schweineriickensteak vom @Grill mit Barlanchpesto,
deftigen Sauncen und Pommes frites 14,40  caro

Paniertes Schnitzel vom Schwein wmit Pommes frites 14,40

ALCL

Cordov Bleun vom der Pute gefilllt mit Schinken und Kase
dazn Pommes frites 21,40  acam.

Pikantes Thai Curry Gewiise mit Geflilgelbruststreifen,
dazuReis 22,00 .

Extras: Ketchup [ Majo 0,20 Bratew [ Rahwmsance 1,50
Filr Beilagen Anderung verrechnen wir 1,50 €

Alle unsere Gerichte erhalten Sie anf Wunsch auch als
kleinere Portion mit eivewm Preisnachlass von 2,00 €



Siike Spezialitaten:

Kaiserschmarren mit Apfelmus 15,80  acao

Eis Palatschinken gefiillter Pfawmkuchen mit Vavilleeis,
Schokoladensauce und Salme ,50  acrano

Nougatravioli in Butterbrosel
anf Himbeeren und dazu Vavilleeis @,90  acrano

Apfel-. Topfew-. oder Topfenhimbeerstrudel 5,00
mit VamillesoRe ¢,00
mit Vauilleeis und Sahve 7,00

ALGOF

Affogato: Espresso mit 1 Kugel Vamilleeis 4,90 acran

Eisclown 4,20 acraH
Je 1 Kugel Erdveer und Schokoladeneis wmit Schokolivisen und Sale

Wahlen Sie aus unseren Eissort+en pro Kugel 2,00:

Vamiille, Schoko, Haselnuss, Stracciatella,
Vegow: Erdveer, Mango, Zitrone  acrom
Portion Salhve 1,00



Unsere Eisbecher

Kleine Sitke Verfilhrung 4,20
1 Kuagel Vauilleeis wahlweise mit
Himbeeren, Kernsl, Schokosauce oder
Elerliksr und etwas Salhve acrau

Nussbecher ©,40
Haselnuss und Schokoladeneis mit+ Salnve acean

Heike Liebe 7,40
Vailleeis wmit heilen Himbeerew und Salhve acran

Banavensplit &,40
Vauilleeis wmit Schokosauce und Mandeln acran

Danmark 3,40
Vanilleeis mit warmer Schokosauce und Salhve acean

Bella Stracciatella ?,60
Schoko- und Stracciatella Eis wit Eierliksr, Schokosauce
und Salve acran

Knuspermiislivecher 8,40
Vanilleeis, Naturjoahurt, Himbeeren und
Knuspermisli acrax

Frichtetranm &,70
Frischer Fruchtsalat mit Wango-, Zitronen-,
erdbeereis und Salhve acran

Eiskaffee oder Eisschokolade ¢,50
Vawilleeis mit Kaffee oder Kakao und Salhve acran

Wahlew Sie aus unserew Eissorten pro Kugel 2,00:
Vawille, Schoko, Haselwuss, Stracciatella,
Vegon: Erdbecre, Manapo, Zitrove  acean

Portion Salhve 1,00



Als Aperitif empfehlen wir:

Aperol Spritze 1,00
Aperol trifft Grapefruit + Prosecco 7,50
Glas Frizzante D 4,40
Gllas Prosecco Rose DA 4,50
Campari Oravge 7,00 soda  ©,00
Giv Towic 1,00

Aus unserem Bierkeller:

Schaffler Gold 0,3 2,40
Schaffler Gold 0,5 5,20
Schaffler Radler 0,3 3,90
Schaffler Radler 0,5 5,20
Schaffler Hell Alkoholfrel 0,5 5,20
Schaffler weizen 0,3 410
Schaffler weizen 0,5 5,20

Weizen Cola 0,5 5,20

Weizen Radler 0,5 5,20

weizen alkoholfrei 0,5 5,20

weizen alkoholfrel 0,3 410
Holunder weizen alkoholfrei 0,5 5,20

Unsere Saftecke: oder als Schorle 0,4
Apfelsaft 0,2 2,20/ 4,50
Johawvisbeervektar 0,2 2,20 [ 4,50
WMangonektar 0,2 2,20 [ 4,50
Pink Grapefruit Nektar 0,2 2,20 4,20

Orangevsaft 0,2 3,40 [ 5,00



Alkoholfreie Getranke:

Walser Bergauellwasser 0,25
Walser Beraguellwasser 0,50
Walser Beraduellwasser 1,00
Prickelud oder Still

Almdudler 0,32

Cola Light 0,32
Holunderlimonade 0,2/ 3,00
Cola 0,2 [ 3,00
Orangenlimo 0,2 /3,00
Zitrovevlimo 0,2 /3,00
Cola Wix 0,2 [ 3,00
Towvic 0,2

Bitter Lemon 0,2
Skiwasser 0,4

Unsere Schwapse:

Willi wmit Birveuballchen
Alter willi
Marillenschnaps
Alte Marille
Haselwusssehnaps
Himbeerschvaps
Obstler

Evzian
Warillenliksr
Kridunterschnaps
Ramazotti

2,90
3,490
4,50

4,20
4,20
0,4 | 4,40
0,4 | 4,20
0,4 | 4,20
0,4 | 4,20
0,4 | 4,50
3,20
3,20
4,20

2,40
4,20
2,20
4,20
2,20
2,20
2,20
2,40
2,20
2,20
2,20



Unsere Weine:

Haunswein weil Griver Veltliner 1/4 5,40
Haunswein rose 1/4 5,60
Hauswein rot Blaver Zeigelt V4 5,40

alle vom W@M@Wr?ab@l
weilweine:

Chardonnay vom Weingut Taferner 1/ 4,40 Y4 9,60
trocken - saftig — harmonisch - elegant 0,7 26,00

Sawvignons Blane Weingut Hagn  1/% 4,40 Y4 2,60
trocken - frisch — fruchtio — zart beschwinat 0,7 26,00

Schaller vom See Cuvee lieblich 1/ 4,40 Y4 60
heiter — beschwingt — charmant 0,7 26,00

TRosewein:

Rose vom Schloss Gobelsburg  1/2 4,60 Y% 2,90
frisch — fruchtio — spanvend- belebend 0,7 2+,00

Rotwelne:
Blaufrankisch Avinator Weingut Kerivger 1/ 4,40
Vo ©.%0

trocken -saftig — harmonisch - elegant 0,7 27,00

Cuvee Classik Weingut Taler 1/ 4,40 Y% 2,90
Zweigelt St. [Lanrent Blanfravkisch trocken 0,7 27,00



Schanwmweive:

Frizzante weils le Contesse DA
Frizzante weils le Contesse 0,7
Prosecco Rose Contesse DA
Prosecco Rose Contesse 0,7

Warme Getranke:

Tasse Kaffee
Haoferl Kaffee
Espresso

Doppelter Espresso
Cappuccino

Haferl Milchkaffee
Latte Macclatto
Hafer! Wilchschokolade
mit Salhve

Haferl Tee

HeiRe Holunderbliite
Tee mi+ Rum
Jagertee

Glidlhwein

HeiRe Zitrone

2,060
4,40
2,70
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,40
2,50
2,60
4,40
4,50
4,20
2,90

4,40
22,00
4,50
24,00
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eber Gast !

er unsere Speisekarte als Qr Code:
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. Alpenblick ~

Gerne Informieren wir Sie Uber die Allergen Inhaltsstoffe in unseren Speisen

m

Di

ochten aber auch auf folgendes hinweisen:

e Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder die daraus hergestellten

Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind. Die Kennzeichnung der 14
Hauptallergene erfolgt entsprechend der gesetzlichen Vorschriften. Es gibt dariber

hi

naus noch andere Stoffe die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten

auslosen kénnen. Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kbnnen neben
den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im
Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden.

In

A
B
C
D
E
F
G
H:
L:
M
N
O
P
R
E

fos zu den 14 Allergenen:

: Gluten haltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
: Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

. Eier von Gefliigel und daraus gewonnene Erzeugnisse
: Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

: Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
: Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

: Milch von Saugetieren und Milcherzeugnisse

Schalenfrichte und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

: Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

: Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

. Schwefeldioxid und Sulfite und daraus gewonnene Erzeugnisse

: Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

: Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus gewonnene
rzeugnisse



